universite

de 0 U Commission de la Formation et de la Vie Universitaire
B R D E A X Séance du 27 septembre 2022

DELIBERATION RELATIVE A L’ADAPTATION DES MODALITES DE CONTROLE DES
CONNAISSANCES ET DES COMPETENCES DE L’ INSTITUT DES SCIENCES
DE LA VIGNE ET DU VIN (ISVV) POUR L’ANNEE 2022-2023

Vu le code de I'éducation en son article L613-1;
Vu les statuts de l'université de Bordeaux ;

Considérant qu’il appartient a I'établissement de déterminer les modalités de contrdle et de connaissances.

Article 1

L’Institut des Sciences de la Vigne et du Vin (ISVV), par délibération de son conseil et de la Commission
formation et vie universitaire, précise les modifications des modalités de contréle des connaissances et des
compétences (MCCC) pour I'année 2022-2023.

Article 2

Les MCCC des Licences professionnelles et Masters délivrés par I'ISVV, sont annexées a la présente
délibération.

Ces adaptations seront portées a la connaissance des étudiants concernés au plus tard dans le mois de la
rentrée universitaire de chaque formation par tout moyen possible.

Article 3

La présente délibération sera transmise a la Rectrice, chanceliére des universités d’Aquitaine. Elle sera publiée
conformément aux dispositions du réglement portant modalités de publication des actes a caractére
réglementaire du 30 janvier 2014 de l'université de Bordeaux.

Adoptée a la majorité des votes exprimés :
27 votes pour
0 vote contre
6 abstentions

Le président du conseil académique,

Dean LEWIS

Délibération n°2022-24 Commission Formation et Vie Universitaire / Séance du mardi 27 septembre 2022




ISVV

niversité

Modalités de contrdle des connaissances :

Adopté par le Conseil de I'ISVV le

code étape : 60VNO4 version 100

" ST T DES SCIENCES *BORDEAUX Dipléme National d'GEnologue 2022/2023 code dipléme : 60DNOE1 version 200
BORDEAUX AQUITAINE N P . sge
- 1ére année - 54 ECTS + 9 ECTS en cours d'acquisition
Stage
Session unique ou premiére Seconde session Mémoire
Projet
Seuil
Codes Eléments Responsables / Période Crédits TD/Proj % ou baréme Nature Epreuves Période épreuve Durée Nature Epreuves COMRENS. [Préciser avec ou
UE Unités d’enseignement p N Coeff (o] TD/TP ,J' Equiv. ED contréle .p ) p . Baréme .p Durée épreuves sans
/ Epreuves Intervenants enseignement ECTS Tutorés . terminales terminale épreuves terminales
continu soutenance
Unités obligatoires
La vi t ili h o] i t
UEL a vigne et son milieu (approches agronomiques e S.GUILLAUMIE Semestre 1 6 3 34 21 10 82 Semestre 1 Non
physiologiques)
Epreuves théoriques 2 0% Ecrit ou oral Semestre 1 3h /20 Ecrit ou oral 1h
. Epreuves pratiques et
Epreuves pratiques 1 100% . /20
projets
UE 2 Bases de la viticulture et production des raisins* L.GENY Semestre 2 8 3 40 39 10 109 Semestre 2 Non
Epreuves théoriques 2 0% Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h
Epreuves pratiques et
Epreuves pratiques 1 0% projets : étude de cas a Semestre 2 /20
rendre
Conduite de production et transformation alternatives,
UE3 . p i . A.RABOT Semestre 2 3 1 27 8 49 Semestre 2 Non
Agriculture Biologique et Certifications
Epreuves théoriques 1 0% Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h
UE4 Micro-organismes et fermentations M.BELY Semestres 1 et 2 6 2 34 32 83 Semestres 1 et 2 Non
Epreuves théoriques S1 0,5 Ecrit ou oral Semestre 1 1,5h /20
Ecrit ou oral 1h
Epreuves théoriques S2 0,5 0% Ecrit ou oral Semestre2 2h /20
Epreuves pratiques et
Epreuves pratiques 1 100% P . pratig Semestre 2 /20
projets
UES5 Technologie des vinifications PL TEISSEDRE Semestres 1 et 2 8 3 46 18 10 97 Semestre 2 Non
Epreuves théoriques 2 0% Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h
. Epreuves pratiques et .
Epreuves pratiques 1 0% X Semestre 2 30min /20
projets
UE 6 Pratiques et traitements cenologiques C. NIOIO Semestre 2 6 3 30 26 10 81 Semestre 2 Non
Epreuves théoriques 2 Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20
Epreuves pratiques et
Epreuves pratiques 1 25% P X pratiq Semestre 2 15min /20
projets
UE7 Composition et évolution du vin G.DE REVEL Semestres 1 et 2 8 3 30 46 82| Semestres 1 et 2 Non
Epreuves théoriques S1 1 0% Ecrit ou oral Semestre 1 2h /20 .
— - Ecrit ou oral 1h
Epreuves théoriques S2 1 0% Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20
Epreuves pratiques et
Epreuves pratiques 1 100% P . pratiq Semestre 1 et 2 /20
projets
UE 12 Langue étrangére L.GENY Semestres 1 et 2 3 1 0 30 30 Semestres 1 et 2 Non
Epreuves théoriques S1 0,5 0% Ecrit ou oral Semestre 1 2h /20 i
P - Ecrit ou oral 1h
Epreuves théoriques S2 0,5 0% Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20
UE 8 Techniques d’analyses des molits et des vins Ph DARRIET Semestres 1 et 2 6 3 30 22 10 77 Semestres 1 et 2 Non
Epreuve théoriques S1 1 0% Ecrit ou oral Semestre 1 2h /20
Epreuves théoriques S2 1 0% Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h
Epreuves pratiques et
Epreuves pratiques 1 100% P ) pratia Semestres 1 et 2 /20
projets
Semestres 1, 2 et Semestres 1, 2 et
UE9 Analyse sensorielle et Dégustation S.TEMPERE a 6 3 30 24 69 a Non
Epreuves théoriques 1 0% Ecrit ou oral Semestre 2 1h /20 Ecrit ou oral 1h
Epreuves pratiques et
Epreuves pratiques 2 25% P ) p, 4 ) Semestres 2 et 4 1h /20 Dégustation 1h
projets = dégustation
Outils d'aides a la conception et a la recherche
UE 16 documentaire (Statistiques, innovations numériques, S.MARCHAND Semestres 2 et 4 3 1 8 20 32 Non
recherche documentaire, rédaction)
Epreuves théoriques 1 100% Ecrit ou oral /20
*incluant le certificat individuel pour I'activité « conseil a I'utilisation des produits phytopharmaceutiques » FAF=  595+50 h Projet

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
Une unité d'enseignement est définitivement acquise et capitalisable dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue a I'ensemble des épreuves correspondantes.
Note éliminatoire : toute note inférieure a 7/20 aux épreuves théoriques invalide I'obtention des unités d'enseignement obligatoires et optionnelles.

La premiére année du dipléme national d'cenologue est validée dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par I'étudiant.




niversité

Modalités de contrdle des connaissances :

code étape : 60VNOS5 version 200

Adopté par le Conseil de I'ISVV le

& | 06 Ch VioNE €% D Vils- Dipléme National d'GEnologue 2022/2023 code dipléme : 60DNOE1 version 200
et | SR “BORDEAUX pléme National d'Enologue 2022/ P
2éme année - 66 ECTS
Stage
Session unique ou premiére Seconde session Mémoire
Projet
Seuil
compens. |préciser avec ou
Codes Eléments . " Responsables Crédits % ou baréme Durée . Nature Epreuves L.
UE / Unités d’enseignement P / ! Coeff c™m TD/TP TD/PT ° l: . Nature Epreuves terminales . u Baréme u .p v Durée épreuves sans
Epreuves Intervenants ECTS contrdle continu épreuves terminales
soutenance
Unités obligatoires
UE9 Analyse sensorielle et Dégustation S.TEMPERE 6 3 30 24 Non
Epreuves théoriques 1 0% Ecrit 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15min
E ti t jet
Epreuves pratiques 2 25% pryeuves p_ra 1ques et projets 1h /20 Dégustation 1h
= dégustation semestre 2 et 4
Outils d'aides a la conception et a la recherche
UE 16 documentaire (Statistiques, innovations numériques, Stéphanie MARCHAND 3 1 8 20 100% Oral 15min Non
recherche documentaire, rédaction)
UE 10 La filiere et sa réglementation Gilles DE REVEL 4 2 36 7 Ecrit Non
UE 11 Systéme management qualité et environnement Pierre-Louis TEISSEDRE 4 2 36 6 0% Ecrit 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min Non
Conduite et management d’entreprise (incluant la
UE13 e e entreprise (inclu 6 3 ) 12 10 Non
capacité professionnelle agricole)
Epreuves théoriques 2 Ecrit ou oral /20
Epreuves pratiques 1 Epreuves pratiques et projets /20
Envi Effl - Sécurité itaire - . .
UE 14 "V'm""em_e"t et Lfents B _S_a'f'ta"_e, Pierre-Louis TEISSEDRE 4 2 22 22 0% Ecrit 1h30 /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min Non
Consommation et santé et Responsabilité Sociétale
Autre Produits de la vigne et du vin: produits dérivés et
UE 15 sous-produits, boissons alcoolisées, spiritueux et Pierre-Louis TEISSEDRE 4 1 18 14 0% Ecrit 1h30 /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min Non
boissons de la vigne et du vin
UE 17 Dégustation professionnelle Axel MARCHAL 4 1 10 32 0% Ecrit 1h Ecrit ou oral 1h ou 15 min Non
. . - . . Rapport +
UE 18 Stage pratique et d'expérimentation /recherche Stephanie MARCHAND 18 16 560 0% Rapport + soutenance - Non
UNITES OPTIONNELLES (2 au choix) 10 2
UE 19 Terroirs, agroécologie et conduite du vignoble Laurence GENY 5 2 20 18 10 0% Non
E} théorit 1,6 Ecrit 1h 20 i
preaves theoriques / Ecrit ou oral 1h ou 15min
Epreuves pratiques 0,4 Projet /20
Conception, implantation rationnelle d’installation .
UE 20 L P B Remi GHIDOSSI 5 2 20 18 10 0% Non
vinicole
Ej théori 1,6 Ecrit 1h 20 .
preaves theoriques / Ecrit ou oral 1h ou 15min
Epreuves pratiques 0,4 Projet /20
UE 21 Connaissance et histoire des vins du monde Pierre-Louis TEISSEDRE 5 2 20 18 10 0% Non
Ej théori 1,5 Ecrit 1h 20 .
preaves theoriques / Ecrit ou oral 1h ou 15min
Epreuves pratiques 0,5 Projet /20
Qualificati ol herche et équi s d Pierre-Louis
UE 22 | Ea' 'tca{ '°2’,c°"| . recl erene et equipements GU | rp|sE pRE/Stéphanie 5 2 20 18 10 0% Non
aboratoire d’analyses cenologique MARCHAND
Epreuves théoriques 1,6 Ecrit 1h 20 .
. . / Ecrit ou oral 1h ou 15min
Epreuves pratiques 0,4 Projet /20
Expéri tati t dével t d
UE 23 YA . . Pierre-Louis TEISSEDRE 5 2 20 18 10 0% Non
procédés et produits cenologiques ou viticoles
Epreuves théoriques 1,6 Ecrit 1h 20 .
. . / Ecrit ou oral 1h ou 15min
Epreuves pratiques 0,4 Projet /20
UNITES OPTIONNELLES A MOBILITE (1 au choix) 3 1
Economie viticole durable, prospectives et innovations . X .
UE 24 . RSP Montpellier SupAgro 3 1 14 15 Ecrit 1h /20 Oral 15min Non
(Montpellier SupAgro)
Connaissance approfondie du champagne et vins
UE 25 pr? S Reims 3 1 14 15 Ecrit 1h /20 Oral 15min Non
effeverscents (Reims)
UE 26 Biotechnologies cenologiques (Montpellier Pharma) Montpellier Pharma 3 1 14 15 Ecrit 1h /20 Oral 15min Non
UE 27 Eco-conception des vins de demain (Dijon) Dijon 3 1 14 15 Ecrit 1h /20 Oral 15min Non
UE 28 Produits fermentés et distillés (Toulouse) Toulouse 3 1 14 15 Ecrit 1h /20 Oral 15min Non
Construction des Grands Crus : qualité, identité et X
UE 29 L ) a Axel MARCHAL 3 1 14 15 Ecrit 1h /20 Oral 15min Non
réputation ( Bordeaux)
Socle Commun de compétences transversales de
I'Enol
Epreuve Socle Commun Nationale obligatoire 2 Ecrit 2h Ecrit 1h Non

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
Une unité d'enseignement est définitivement acquise et capitalisable dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue a I'ensemble des épreuves correspondantes.
Note éliminatoire : toute note inférieure a 7/20 aux épreuves théoriques invalide |'obtention des unités d'enseignement obligatoires et optionnelles.

La deuxieme année du dipldme national d'cenologue est validée dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par I'étudiant.




A | INSTITUT DES SCIENCES
DE LA VIGNE ET DU VIN
BORDEAUX AQUITAINE

Mod

és de contrdle des connaissances :

. oy 7
ﬂ IVeTS i fe Dipléme Universitaire d'Aptitude a la Dégustation

“BORDEAUX 2022/2023

code étape :6VUADO version 200
code diplome : 6UAPDE1 version 200

Session unique ou premiére Seconde session
% ou Seuil compens.
Codes Re bles / Equil bare Nat Duré Nature Duré
Module Eléments / Unités d’enseignement esponsables Coeff w™ T TP quiv. arer:le ature o . uree Baréme Epreuves . uree
Intervenants ™ contréle terminales épreuves N épreuves
Epreuves . terminales
continu
Percevoir les caractéristiques sensorielles d’un vin et les exprimer Note Module 1>ou= a 10/20 + note
Module 1 . 2 10 10% odule & A
avec un vocabulaire adapté dégustation >ou=10/20
Epreuve Epreuve écrite 5 Ecrit 1h30 /20 Ecrit ou oral Ecrit 1h - Oral 15 min
Epreuve Epreuve pratique 4 Dégustation 1h /20 Dégustation 30 min
Epreuve Contréle continu 1
Relier les caractéristiques sensorielles d’un vin & son mode Note Module 2>ou= a 10/20 + note
Module 2 " N . 10 10% ) X l
d’élaboration dégustation >ou=10/20
Epreuve Epreuve écrite 5 Ecrit 1h30 /20 Ecrit ou oral Ecrit 1h - Oral 15 min
Epreuve Epreuve pratique 4 Dégustation 1h /20 Dégustation 30 min
Epreuve Contréle continu 1
Reconnaitre et exprimer les facteurs construisant la typicité d’un 2
Module 3 ol & be 5 20% Note Module 3>0u= 10/20
Epreuve Contréle continu 1
Epreuve Epreuve pratique 4 Dégustation 1h30 /20 Dégustation 1h
Module 4 B6VADNO4M |Stage facultatif

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

Reégles d’obtention du dipléme : Obtenir une note >= 10/20 a chacun des Modules ainsi qu'un note >=10/20 a la dégustation de chaque module
Les modules ne se compensent pas entre eux

La validité d'un module est de 2 ans (3 années universitaires de validité, sous réserve d'une modification du programme).

La validation du DUAD nécessitera de passer et valider |'examen correspondant a chacun des trois modules

Adopté par le Conseil de I''SVV le



Adopté par le Conseil de I'ISVV le
Modalités de contrdle des connaissances :

g |ER e OniVEISItE

. A . . e s a . . )
b *BORDEAUX Diplome Universitaire Initiation a I'GEnologie Code étape : 6VUIOO version 6000
N 2022/2023 Code Dipléme : 6UINOE1 version 200
Stage
Session unique ou premiére Seconde session Mémoire
seuil Projet
% 0
; L i Y Nature 3 Nature ) compens. L.
Codes Eléments o, ) Responsables / Crédits ) baréme Durée . Durée Préciser avec ou
Module Unités d’enseignement Coeff c™M TD TP Equiv. TD . Epreuves . Baréme Epreuves .
/ Epreuves Intervenants ECTS contrdle N épreuves N épreuves sans soutenance
. terminales terminales
continu
Module 1 6VIONO1IM |Comprendre le vignoble et son histoire 1 48 0% Ecrit 2h /20 Ecrit ou Oral | 1h ou 20 min
Appréhender les ét; de la vinification et
Module2 | 6vioNoam | PPrenenderies Stapes delaviniiication & 1 48 0% Ecrit 2h /20 Ecrit ou Oral | 1h ou 20 min
connaitre les différents types de vins
Communiquer autour du vin et s’initier a la . . .
Module 3 6VIONO3M i ) 1 48 0% Dossier /20 Ecritou Oral | 1h ou 20 min
dégustation
6VIONOOM  [Stage facultatif

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

Regles d’obtention du dipléme : Obtenir une note >= 10/20 correspondant a la moyenne des trois modules. Les modules se compensent entre eux.
Chaque module peut étre validé séparément.

La validité d'un module est de 2 ans (3 années universitaires de validité, sous réserve d'une modification du programme).

La validation du DUIO nécessitera de passer et valider I'examen correspondant a chacun des trois modules




Adopté par le Conseil de I'ISVV le 17/09/2021

ISVV .. Adniversité

’. INSTITUT DES SCIENCE “BORDEAUX Modalités de contrdle des connaissances : Code Etape : 6VUTEO version 600
- BORDEAUX AQUITAINE Dipléme Universitaire de Taille et Epamprage (DUTE) Code Dipléme : 6UTAEP1 version 200
2022/2023
Stage
Session unique ou premiére Seconde session Mémoire
Seuil Projet
o
% ou Nature compens.
Codes Eléments S . Responsables / Crédits . baréeme [Nature Epreuves Durée . Durée Préciser avec ou
Module Unités d’enseignement Coeff (o7 TD TP Equiv. TD N . . Baréme Epreuves .
/ Epreuves Intervenants ECTS contrdle terminales épreuves ) épreuves sans soutenance
A terminales
continu
Module 1 6VTENO1IM Connaitre la vigne pour mieux la préserver - 1 40 0% Ecrit 1h /20 Oral 20 min
Module 2 6VTENO2M Comprendre la taille pour mieux I'exécuter - 1 40 0% /20 Oral 20 min
Ecrit écrit (50%) 30 min
Etude de cas oral (50%) 30 min

Module 3 6VTENO3M Tailler pour conserver la qualité du vignoble - 2 40 100% /20 Oral 20 min

6VIONOOM Stage facultatif

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

Nombre de sessions : 2 sessions

Regles d’obtention du dipldme : Obtenir une note >= 10/20 correspondant a la moyenne des trois modules. Les modules se compensent entre eux.




niversité

& | 1nsriruT oes sciences

Modalités de contrdle des connaissances :

Adopté par le Conseil de I'ISVV le
code étape : 6VPCD3 version 200

a? DELAVIGNE ET DU VIN “*“BORDEAUX LICENCE PROFESSIONNELLE OENOTOURISME code dipléme : 6PTCDT2 version 200
RNCP29982
60 ECTS
2022 / 2023
Stage
Session unique ou premiére Seconde session Mémoire
Projet
Cod % ou bare
. odes L . Responsables / L N Crédits ou ar me Nature Epreuves Période épreuve Durée N Nature Epreuves L Préciser avec ou
UE Eléments / Unités d’enseignement Période enseignement Coeff ™ el TP contréle N N . Baréme . Durée épreuves
Intervenants ECTS " terminales terminale epreuves terminales sans soutenance
Epreuves continu
BCC 1 RNCP29982BC03 : Expression et écrites et orales
UE1 |6v0TN21U |MaTtriser les enjeux communicationnels | Stéphanie Marchand Semestre 1 et 2 3 1 5 57 100% /20 Oral 20 min
B BCC 2 RNCP29982BC01 : Usages numériques
C 2 UE2 IGVOTNZZU |MaTtriser les outils numériques ] Stéphanie Marchand Semestre 1 et 2 3 1 3 21 100% /20 Oral 20 min
7
BCC 3 RNCP29982BC04 : Positionnement vis a vis d’un champ professionnel
S
o E Fondements de la viticulture, de I'cenologie et du Stéphanie Marchand et Semestre 1 3 1 52 7 6 100% 120
C UE3 6VOTN23U tourisme Nashidil Rouiai Oral 20 min
c T UE 4 6VOTN24U Connaitre la filiére viticole Stéphanie Marchand Semestre 1 3 1 41 8 3 100% /20 Oral 20 min
L s BCC 7 RNCP29982BC05 : Action en bilité au sein d’une isation pr lle pour dével son
E projet
S . N
1 Dossier stage final + 1
UE12  |vOTN32u Mise en situation professionnelle Nashidil Rouiai Semestre 1 et 2 15 5 729 oral 30mn soutenance Semestre 2 30 min /20 |oral 20 min
stage final + 1 note maitre
stage
BCC 4 RNCP29982BC02 : Exploitation de données a des fins d’analyse
UES 6VOTN25U Enjeux interculturels liés au vin Nashidil Rouiai Semestre 2 3 1 40 50% Ecrit Semestre 2 2h /20 Oral 20 min
B
i isti e Nashidil Roui 3 1 100% 20
UES VOTN26U Dynamiques oenotouristiques, acteurs et modéles ashidil Rouiai Semestre 2 31 /
C
2
7 BCC 5 RNCP29982BC07 : Mise en ceuvre de stratégies marketing et commercialisation
P
A Marketing Frédéric Marchand Semestre 1 et 2 3 1 50% Ecrit /20 |oral 20 min
E UE7 |VOTN27U Ecrit Marketing semestre 1 0,25 15 30 Ecrit Semestre 1 45 min /20
R c Ecrit Marketing semestre 2 0,25 Ecrit Semestre 2 2h /20
C Gestion, pilotage de projet Jean Baptiste Jousset Semestre 1 et 2 3 1 0% Ecrit 3h /20 Oral 20 min
o T UE8 |VOTN28U Ecrit Gestion, pilotage de projet semestre 1 0,3 30 Ecrit Semestre 1 45 min /20
” S Ecrit Gestion, pilotage de projet semestre 2 07 Ecrit Semestre 2 3h /20
S N . -
o et commert dep Dawd. Moustaud et Semestre 1 et 2 3 1 42 18 50% Ecrit Semestre 2 3h /20 |Oral 20 min
R UE9 VOTN29U touristiques Katia Lengrand
S UE 10 VOTN30U Mise en tourisme et valorisations Laurent Delarbre Semestre 1 et 2 3 1 60 100% /20
BCC 6 RNCP29982BC06 : Réalisation d'un diagnostic et/ou d'un audit pour apporter des conseils.
UE 11 VOTN31U Gestion de projet ecriture technique Nashidil Rouiai Semestre 1 et 2 9 3 127 20% Dossier + oral Semestre 2 45 min /20 Oral 45 min
Bee BCC OUVERTURE selonles modalités des| 2 60 selon les modalités des UE choisies selon les modalités des UE choisies
(OUVERTURE UE choisies

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
La premiere session d’examen est organisée fin décembre pour les UE du semestre 1 et avant le départ en stage pour les UE du second semestre sauf pour I'oral du stage qui se déroulera en fin de stage.
Une deuxiéme session est organisée apres |'oral du stage.

La licence professionnelle est décernée aux étudiants qui ont obtenu a la fois :
- la moyenne générale égale ou supérieure a 10 sur 20 a I'ensemble des unités d’enseignement, y compris le projet tuteuré et le stage
- et une moyenne égale ou supérieure a 10 sur 20 a I'ensemble constitué du projet tuteuré et du stage.
Lorsque I'étudiant n’a pas satisfait aux contréles des connaissances, il peut conserver a sa demande, le bénéfice des unités d’enseignement pour lesquelles il a obtenu une note égale ou supérieure a 8 sur 20.
Toute unité ayant obtenu une note inférieure a ce seuil devra étre repassée a la seconde session.
Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une moyenne générale égale ou supérieure a 10 sur 20 sur I'ensemble des unités d'enseignement constituant le bloc de compétences.




niversité

a | msToouT oes sciences

Modalités de contrdle des connaissances :

code étape : 6VLAQ3 version 200

Adopté par le Conseil de I'ISVV le

DE LA VIGNE ET DU VIN e i i i inld . i
.. DE LA VIGHE ET DU V1 *BORDEAUX Licence sciences de la wgn.e'et du 2022/2023 code dipléme : 6LSVVN2 version 202
Parcours Analyse, Qualité, Envir it
60 ECTS
Stage
Session unique ou premiére Seconde session Mémoire
Projet
Codes " % ou baréme N N
UE Eléments / Unités d’enseignement Responsables / Période d'enseignement Crédits Coeff w™ T TP contréle Nature Fpreuves Période _épreuve Durée Baréme Nature Fpreuves Durée épreuves Préciser avec ou
Intervenants ECTS N terminales terminale épreuves terminales sans soutenance|
Epreuves continu
BCC 1 : Expression, Communication et utilisation du numérique pour développer un esprit critique
VEL [ [Anglais \ AL DAMONGEOT semestres 1 et 2 3 3 | [ 20 ] 100% /20 oral 20min
B —
UE2 | |C°mmumcatlon ‘ S.MARCHAND semestre 1 4 4 ‘ 14 | 30,5 ‘ 70% Ecrit semestrel 2h /20 oral 20min
C
0 [Bcc2:Actionen bilité au sein d’une organisation p pour dével son projet
S . ,
o E Dossier stage final +
C UE 17 Mise en situation professionnelle S.MARCHAND semestres 1 et 2 17 17 21 1 0% oral 30mr‘ soutenance semestre 2 /20 oral 20min
C stage final + note
L T maitre stage
S
E
S BCC3: Identification du process de production et positionnement vis-a-vis du champ professionnel pour élaborer les réponses pertinentes
UE3 | |Bases de la production ‘ T.DEVAUD semestre 1 4 4 ‘ 42 | 7 ‘ 9 100% /20 oral 20 min
UE4 | Filiere ‘ R.GHIDOSSI semestre 1 4 4 ‘ 39 | 8 ‘ 0% Ecrit semestre 1 3h /20 oral 20 min
BCC4: Production des vins
Production des vins R.GHIDOSSI semestres 1 et 2 N 4 34 12 0% /20 oral 20 min
UES écrit terminal 3 Ecrit semestre 2 3h /20
rapport TP 1 Rapport semestre 2 /20
UE6 Le vin dans son A.RABOT semestres 1 et 2 2 2 26 Ecrit semestre 2 1h /20 oral 20 min
C
Cca BCC 7 : Maitrise de techniques d'analyse du vin et des normes
UE12 Qualite et normes semestre 2 2 2 26 0% Ecrit semestre 2 1h /20 oral 20 min
P E UE 13 Analyse chimique S.MARCHAND semestres 1 et 2 6 6 45 27 50% Ecrit semestre 2 2h /20 oral 20 min
R C Analyse biologique M.BELY 4 4 2 | 2 0% oral 20 min
0T [|uels écrit terminal 3 Ecrit semestre 2 2h /20
F S rapport TP 1 Rapport semestre 2 /20
BCC8: Approches Expérimentales
UE15 Outils pour I'expéri A.RABOT semestre 2 3 3 28 4 100% oral 20 min
Procédés C.NIOI semestres 1 et 2 3 3 24 12,5 0%
UE 16 écrit terminal 2,7 Ecrit semestre 2 1h /20 oral 20 min
rapport TP 03 Rapport semestre 2 /20
o ErruRe |PCC OUVERTURE semestres 1 et 2 6 6 0% oral semestre 2 15min 120 oral 20 min

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

La premiére session d’examen est organisée fin décembre pour les UE du semestre 1 et avant le départ en stage pour les UE du second semestre sauf pour I'oral du stage qui se déroulera en fin de stage.

Une deuxiéme session est organisée aprés I'oral du stage.

La licence est décernée aux étudiants qui ont obtenu la moyenne générale égale ou supérieure a 10 sur 20 a I'ensemble des unités d’enseignement
Lorsque I'étudiant n’a pas satisfait aux contréles des connaissances, il peut conserver a sa demande, le bénéfice des unités d’enseignement pour lesquelles il a obtenu une note égale ou supérieure a 8 sur 20.

Toute unité ayant obtenu une note inférieure a ce seuil devra étre repassée a la seconde session.

Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une moyenne générale égale ou supérieure a 10 sur 20 sur I'

des unités d'er

le bloc de
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Modalités de contrdle des conn:

sances :

code étape : 6VLFV3 version 200

Adopté par le Conseil de I'ISVV le

- @ | DELAVIGEET DU VIN *BORDEAUX Licence sciences de la vigne et du vin 2022/2023 code dipléme : 6LSVVN2 version 201
Parcours Fondamentaux pour la viticulture et I'cenologie
60 ECTS
Stage
Session unique ou premiére Seconde session Mémoire
Projet
Codes " % ou baréme N " N
UE Eléments / Unités d’enseignement Responsables / Période d'enseignement Crédits Coeff w™ T TP contréle Nature Fpreuves Période d épreuve Durée Baréme Nature Fpreuves Durée épreuves Préciser avec ou
Epreuves Intervenants ECTS continu terminales terminale épreuves terminales sans soutenance|
BCC 1 : Expression, Communication et utilisation du numérique pour développer un esprit critique
UEL [ [Anglais [ ALDAMONGEOT semestreslet2 | 3 3 [ 24 | [ 100% [ [ [ o oral 20min
B -
UE2 ‘ ‘CommumCﬂtlon ‘ S.MARCHAND semestre 1 ‘ 4 4 14 | 30,5 ‘ | 70% Ecrit | semestrel | 2h | /20 oral 20min
(¢
0 [BcC2: Action en responsabilité au sein d’une organisation pi pour dével son projet
S . .
o E Dossier stage final +
C UE 17 Mise en situation professionnelle S.MARCHAND semestres 1 et 2 17 17 21 1 0% oral 30"‘7‘ soutenance semestre 2 /20 oral 20min
C stage final + note
L T maitre stage
S
E
S BCC3: Identification du process de production et positionnement vis-a-vis du champ professionnel pour élaborer les réponses pertinentes
UE3 ‘ ‘Bases de la production ‘ T.DEVAUD semestre 1 ‘ 4 4 42 | 7 ‘ 9 | 100% | | | /20 oral 20 min
UE 4 ‘ Filiere ‘ R.GHIDOSSI semestre ‘ 4 4 39 | 8 ‘ | 0% Ecrit | semestre 1 | 3h | /20 oral 20 min
BCC4: Production des vins
Production des vins R.GHIDOSSI semestres 1 et 2 4 4 34 12 0% /20 oral 20 min
UES écrit terminal 3 Ecrit semestre 2 3h /20
rapport TP 1 Rapport semestre 2 /20
B UE6 Le vin dans son A.RABOT semestres 1 et 2 2 2 26 0% Ecrit semestre 2 1h /20 oral 20 min
C
4 BCC5: Fondamentaux pour I'CENOLOGIE
PE UE7 Chimie S.MARCHAND semestre 2 4 4 44 0% Ecrit semestre 2 2h /20 oral 20 min
R C UE8 Microbiologie M.BELY semestre 2 4 4 44 0% Ecrit semestre 2 2h /20 oral 21 min
oT UE9 Procédés R.GHIDOSSI semestres 1 et 2 4 4 24 4 0% Ecrit semestre 2 2h /20 oral 22 min
FS
. BCC 6 : Fondamentaux théoriques pour La viticulture
F entifi liqués 3 |
ondements scientifiques appliqués a la S.GUILLAUMIE semestre 2 3 3 24 3 0% Ecrit semestre 2 2h /20 oral 20 min
UE10 physiologie et la génétique de la vigne
Fondements scientifiques en biochimie et L.GENY semestre 2 3 3 2 3 0% Ecrit semestre 2 2h /20 oral 20 min
UEn pédologie pour le fonctionnement de la vigne
|szCVERTURE |BCC OUVERTURE semestres 1 et 2 ‘ 6 6 | ‘ | 0% oral semestre 2 | 15 min | /20 oral 20 min

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
Une deuxiéme session est organisée aprés |'oral du stage.
Toute unité ayant obtenu une note inférieure a ce seuil devra étre repassée a la seconde session.

La licence est décernée aux étudiants qui ont obtenu la moyenne générale égale ou supérieure a 10 sur 20 sur I

Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une moyenne générale égale ou supérieure a 10 sur 20 sur |'ensemble des unités d'

des unités d"

le bloc de

La premiére session d’examen est organisée fin décembre pour les UE du semestre 1 et avant le départ en stage pour les UE du second semestre sauf pour I'oral du stage qui se déroulera en fin de stage.

Lorsque I'étudiant n’a pas satisfait aux contréles des connaissances, il peut conserver a sa demande, le bénéfice des unités d’enseignement pour lesquelles il a obtenu une note égale ou supérieure a 8 sur 20.




Modalités de contréle des connaissances :
D3 E" ]v o A]JPv & u Alv fiiif

iTTITI77T % E }uE-
lére année - 60 ECT

Adopté par le Conseil de I'SVV

code étape : 6VMOP4 version 200
code dipldme : 6MSVVN2 version 101

Stage
Session unique ou premiére Seconde session Seuil compens.| Mémoire
Projet
Qodes = < Responsables / Période Crédits % ou baréme  |Nature Epreuve| Période P 5 Nature Epreuvey| Durée Préciser
UE Eléments / hv]s « [ ve ]JPv u v$ Parcours . . Coeff N N . . Durée épreuvey Baréeme . . avec ou san|
Intervenants d'enseignement | ECTS contrble continu | terminales évaluation terminales épreuves
Epreuves soutenance|
ilus3SSE Vv HMAGE o0+ pe Pes AV o 8% ] 0]e s =« }usdlos vpu EJcp « ~ZE W i0iGd i
UE3 ‘ | Vine and wine data analysis and visualization Gregory Gambetta| OP, VE, CMV, VWM Automne 1 ‘ 3 ‘ 3 100% | | Automne 1 | | 120 Ecrit ou oral | 2h ou 20 min| non
BCC 2/ Mobiliser et produire des savoirs hautement spécialisés (RNCP 36099BC02)
UE 2 Basics in wine estate management Alfredo Coelho OP, VE, CMV, VWM Printemps 1 3 3 100% Printemps 1 120 Ecrit ou oral | 2h ou 20 mi non
UE 4 Filiere viti-vinicole: du territoire au produit Amélie Rabot OP, VE, CMV, VWM Automne 1 6 6 100% Automne 1 120 Ecrit ou oral | 2h ou 20 mi non
UES International wine markets Jean Marie Cardebgq OP, VE, CMV Automne 1 3 3 100% Automne 1 120 Ecrit ou oral | 2h ou 20 mi non
B
C UE7 Région, structuration et organisation viti-vinicole Amélie Rabot OP, VE, CMV Automne 1 6 6 Automne 1 Non
4
c 5 Projet Ecrit+oral (259 120 oral 20 min
S Région, structuration et organisation viti-vinicple Ecrit (75%) 2h 120 Ecrit ou oral | 1h ou 20 mi
E
o © UE 8 Du raisin au vin Michaél Jourdes OP, VE, CMV Automne 1 6 6 Ecrit Automne 1 2h 120 Ecrit ou oral | 1h ou 20 mi Non
C ,
L T UE9 Qualité, sécurité, RSE Rémy Ghidossi/ OP, VE, CMV Printemps 1 6 6 Ecrit Printemps 1 2h 120 Ecrit ou oral | 1h ou 20 mi Non
S Michaél Jourdes
E Projet-étude de cas oral (25%) 120
S
Qualité, sécurité, R$E Ecrit (75%) 2h 120 Ecrit ou oral | 1h ou 20 mi Non
UE 10 Microbiologie du vin Mar\naLEEQ/SIPatnck OP, VE Printemps 1 3 3 Ecrit Printemps 1 2h 120 Ecritou oral | 1h ou 20 mi Non
i WD SSE v "WAE pv }tuupv] 3]}V % ] 0l % }UE 0 SE ve( &S ¢ }vv Jee v |~ZE Wi0i6d lie
UEL Recherche bibliographique et conception de projet d Gregory Gambetta/ OP, VE, CMV Automne 1 + 3 3 100% Automne 1 120 soutenance (écr 15 min Non
recherche ou de R&D Michaél Jourdes Printemps 1 oral)
BCC4 : Contribuer a la transformation en contexte professionnel (RNCP36099BC04)
UE 19 Stage dinitiation a la recherche etau monde de Amélie Rabot OP, VE Printemps 1 9 9 S(?utenance Printemps 1 20 min 120 Soutenance 20 min non
I'entreprise Michaél Jourdes (€crit-oral)
6 BCC6 : Conduire une production et une recherche finalisée dans le domaine viti-vinicole (RNCP36099BCO06)
B P UE 11 Identité chimique et sensoriel du vin Michaél Jourdes OP, VE Printemps 1 3 3 Printemps 1
R E
C oc Projet-étude de cas Oral (25%) 120
C
FT Identité chimique et sensoriel du \in Ecrit (75%) 2h 120 Ecritou oral | 1h ou 20 mi Non
S
UE 12 Fonctionnement de la vigne Amélie Rabot OP, VE Printemps 1 3 3 Ecrit Printemps 1 2h 120 Ecritou oral | 1h ou 20 mi Non
|BCC OUVERTLIRE BCC OUVERTURE OP, VE, CMV, VWM A::i‘;rg:olsle‘ ‘ 6 ‘ 6 0% | oral | Printemps 1 | 15 min | 120 oral 20 min | |

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

> u S EN"N]v o]

AlPv & u Alv

winery management (VWM)

Le master est validé dés lors qu'une note moyenne au moins égale & 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par I'étudiant.
Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une note égale ou supérieure a 10 sur 20 pour chacune des unités d'enseignement constituant le bloc de compétences.
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