
la mer

Accras de poisson et sauce
tartare

Queue de crevettes en
beignet

Quiche saumon épinard

Mini sandwich brioché de
saumon fumé et cream
cheese aux herbes

Verrine de la mer : “mousse
de saumon à l’aneth”

MENUS

le sucréle végé

Cappucino de bettrave en
verrine

Oeufs mimosa parfumé

Conchiglioni farci épinards
ricotta

Quiche aux légumes

Nem de légumes

Brochette de crudités, sauce
yaourt

Concombre bleu
d’Auvergne

Brownie

Cannelés de Bordeaux

Mousse au chocolat

Panna cotta coulis de fruits

Choux crème vanille, sauce
chocolat

Tartelettes aux fruits frais

Le menu se compose de bouchées salées et sucrées, accompagnées de boissons.

Rendez-vous à 20h, uniquement sur inscription

Le Jardin Pêcheur, 11 Rue Lucien Faure 33000 Bordeaux

Accès : Tram B - Arrêt Cité du Vin

11  Journée nationale des missions Egalité-Diversité de l’Enseignement Supérieur et
de la Recherche

ème

Soirée buffet dinatoire

https://www.google.com/maps/dir/?api=1&destination=Le+Jardin+P%C3%AAcheur+11+Rue+Lucien+Faure++33000+Bordeaux+fr

	Accès : Tram B - Arrêt Cité du Vin

